Genussvolle Faschingszeit

ACGO

Karotten-Orangencremesuppe
gebackene Entenpraline

<+

Carpaccio vom Karntner Rind™"*
frischer Parmesan, Rucola und dunkler Balsamico

+

Heringsalat
Duett von Riucherfischen und frisches Wurzelbrot

4+

ACDGM

ADGO

Filet vom Kérntner Laxn
Kohlrabiragout und Rosmarinkartoffeln

+ \’*

IACGOP

Fleischnude
Grammelschmalz und Sauerkraut

+ +

Polenta-Kiselaibchen®
Rahmlauch und Paprika

<+

<+

Familie Nindler und das Urbani Wirt Team ’

wiinscht Ihnen einen guten Appetit!



Aperitif

Campari Soda | Orange
Martini Extra Dry | Bianco 5 d
Gingerino alkoholfrei
Taittinger Brut Reserve o1

Prosecco Villa Sandi o,1

Special: Szigeti

»Don’t forget to sparkle®

Szigeti Rose de Rouges Brut o,1

| Kirntner
Wirtshaus
Kultur

iy NP
19, Y2, £ Sed

vegetarisch vegan glutenfrei Nachmittagskarte

Regionale Spezialitit

Ein Sonn- und Feiertag wie anno dazumal...

Traditioneller Schweinsbraten
18,90 ACGLO

Saftiges Fleisch aus der Region, Sauerkraut und
handgemachter Serviettenknodel

Zum Starten

Beef Tatar "

vom Kirntner Stierfilet mit gebratenem
Wachtelei, rotem Zwiebel, Honig-Senfsauce,
Bauernbutter und Toastbrot

EGLMO

Burrata """’ 0 &

auf Rucola-Vogerlsalat, bunten Kirschtomaten
und Basilikumpesto

Spinatknédel ™ ©

mit Rucola, brauner Butter und Parmesan

Gerne servieren wir Ihnen den Spinatknodel
auch als Hauptspeise

Hausgemachte Rindsuppe™ " -5

Frittaten, Leberknddel oder Fleischstrudel

Frisches Knoblauchbaguette' " )
nach Art des Hauses




Salate

Unsere Lieblingsrezepte schmecken nicht nur

gut. Sie machen auch satt. Unsere Salate werden

herzhaft in unserer Region geerntet und
variieren je nach Saison und Marktangebot.

dACELMO

Caesar Sala

Roémersalat, krokanter Speck, Caesar Dressing,
geriebener Parmesan, Kapern und Sardellen

mit Scampi oder Hiihnerfilet oder Rinderfilet

ACELMO _:d_
T

Gustosalat

frischer Blattsalat und gebackene
Hithnerfiletstreifen vom Wech in Glanegg

Griiner Gartensalat™“" 0

CGLM

Bunt gemischter Salat“" 0 &

Salatvariation nach regionalem Marktangebot

Neues

Tiroler KasespatZIeACGLM 0

mit Rostzwiebeln und kleinem griinen Salat

Veganes Karntner Ritschert” 7

mit Rollgerste und Wurzelgemiise

Tagliolini mit Wildknoblauch™ "’

Gefiilltes Paillard vom Duroc-Schwein und

wilder Brokkoli

Unser Duroc-Schwein beziehen wir vom Bauer
unseres Vertrauens - dem Schlossberger Hof in

Tschoran am Ossiacher See.

Wirtshauskuchl

Traditionelles Backhendl (3 Stiick)"
vom Wech in Glanegg, mit Kartoffelsalat

Wiener Schnitzel " ¢

vom Kirntner Schwein mit Petersilkartoffeln

ACGL

Cordon Bleu™ " -o-

vom Kirntner Schwein mit Rauchschinken,
Drautaler Kise und Petersilkartoffeln

Dreierlei vom Grill*“""

Gegrilltes vom Schwein, Rind und Huhn,
buntes Gemiise, Triiffel-Steak-Pommes,
Pfefferrahmsauce

ACGLM

Tafelspitz

Réstkartoffeln, Semmelkren und Cremespinat

Urbani‘s Hauspfandl™*

rosa gebratenes Schweinefilet, gegrillte
Hiihnerfiletspitzen, Buttergemdise,
Champignonsauce und Spitzle

Ofenkartoffel”"

gerostete Filetstreifen vom Rind, Schwein
und Huhn, Knoblauch-Dip und gemischter
Salat

Karntner Kasnudel (3 Stick) ™ & )

zerlassene Butter und griiner Salat



Burger & Steaks

von regionalen Bauern

Urbani‘s Bacon B“rger ACEGLMN

Rinderfilet vom Frierss, Bio Brioche Bun, siifde
Schalotten, Bio Heumilchkise, knackiger Salat,
Speck, Honig-BBQ und Pommes frites

Falafelburger "

Kichererbsen-Patty, Tomaten, fein gehobelte
Karotten, Mozzarella di Bufala, Kartoffel-
Dippers und Urbani'‘s Spezialsauce

Urbani‘s Wildburger**"°

Rotkrautsalat, Chili-Wildpreiselbeeren, Cheddar,
gebratene Pilze und Feldsalat

Lady Steak 160g" "
gegrillte Riesengarnelen, Kriuterbutter und
gemischter Salat

Filetsteak vom Karntner Rind 2509 &
Pfeffersauce und Beilage nach Wahl

Saucen & Dips

Cocktailsauce
Knoblauch-Dip
Pfeffersauce
Triiffel-Curry-Dip

Ketchup / Mayonnaise

Beilagen”

Pommes frites'*"
Steakhouse-Pommes""~
Ofenkartoffel & Dip*"

Kartoffelpiiree*""

Desserts”?

ACEGO

Kastanienreis
mit Amarenakirschen, Zartbitterschokolade

und Schlagsahne

Créme Brilée s
mit Himbeersorbet

Urbani‘s Karamell-Schokobecher““° -o-

Vanilleeis und heifle Himbeeren

Dessertvariation " ¢-

Schokoladenkuchen, Frischkisecreme

und Marille

ACEGO ~Av
| oS

Apfel- oder Topfenstrude

ACGO

Kaiserschmarrn

Pflaumenréster oder Apfelmus



