Griap eich und bherzlich willkommen
beim ‘Wirt'n

Wir freuen uns, dass Sie ihr Weg zu uns gefiihrt hat und wir Sie als Gast
bei uns begriiflen dirfen. Es ist uns ein Herzensanliegen,
einen Ort zu schaffen, an dem Sie sich wohlfithlen und besondere
Genussmomente erleben konnen.

Wir legen groflen Wert auf Nachhaltigkeit und sind besonders stolz
darauf, unsere Produkte von heimischen Partner:innen zu beziehen.
Qualitativ hochwertige Lebensmittel aus unserer Region helfen uns dabei,
traditionelle Gerichte neu zu erfinden und geschmackvoll fur Sie zuzu-
bereiten.

Wir danken Thnen von Herzen fiir Thr Vertrauen! Téglich erfreuen wir
uns an unseren Gisten, ihren lachenden Gesichtern und den netten
Gesprichen in unserem Haus. Beinahe nichts macht uns zufriedener, als
Sie kulinarisch zu begeistern und die Gewissheit, unser Bestes gegeben
zu haben.

‘Information zu Allergenen

Hinweis gemif} der Lebensmittelinformationsverordnung

LMIV (EUVO Nr. 1169/2011) und
Allergeninformationsverordnung (Bgbl. 175/2014)
Wenn Sie an Allergien oder Unvertriglichkeiten leiden,
informieren Sie bitte unbedingt unsere Mitarbeiterinnen.

Wir verarbeiten in unserem Betrieb nahezu alle 14 allergieauslésenden Lebensmittel
und es kann deshalb jederzeit zu Kreuzkontaminationen kommen.

Aktuelle Informationen oder mehr iiber unser Haus
finden Sie auf unserer Website unter vwww.urbaniwirt.com

oder auf Social Media @urbani_wirt

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. Steuern und Abgaben.
Fiir die Garderobe wird keine Haftung iibernommen.




Aperitif

Campari Soda | Orangedd........... 6,5 |7,
Martini Extra Dry | Bianco5d............. 5,40
Cynaraa ... 5,%
Prosecco Villa Sandioi11................. 4,90
Szigeti Rosé de Rouges Brut o,11......... 5,%
(c)/me Alkohol

Sparkling Tea Copenhagen BIO 0,11 ... ... 7,40
Steininger Verjus Rosé o,11.............. 5,5
Gingerino alkoholfrei. .................... 7,10

Zum Starten

L Klein, aber oschmackis — unsere Vorspeisen
Kl ber g 74
machen Lust auf mebr.

Beef Tatar/300/180¢.............. 20, | 28,

vom Kirntner Stier | Roter Zwiebel |
Bauernbutter | Brot des Tages

Carpaccio vom Hirschriicken ............ 19,

Eingelegte Pilze | Bergkise | Walniisse |
Wildkriuter

Lachsforelle........................... 16,°

In Zirbe gebeizt | Muskatkiirbis | steirisches
Kiirbiskernsl | Apfel

Gerostetes Sauerteigbrot (3 Stick). . . . . .. 10,
nach Art des Hauses

Frischkise, Feige, Thymianhonig | Waldpilze,
Mascarpone | Gorgonzola, Schalotten, Walniisse

Mitglied der

WIRTS

HAUS
KULTUR Vegane Gerichte

Suppen

Kriftige Rinderbouillon .............. ... 6,

Frittaten oder Leberknodel

Tagessuppe ............................ 8,

Cremesuppe - unser Kellner informiert Sie gerne!

Salate

Unsere Salate werden frisch in unserer Region
geerntet und variieren je nach Saison und
Marktangebot.

CaesarSalad. .......................... 13,%°

Rémersalat | krokanter Speck | Caesar Dressing |
Parmesan | Kapern | Sardellen

Hiihnerfilet gegrillt..............c.cccoovvnivucnninnies +7,%
Hiihnerfilet gebacken........................c............ +8,%
Rinderfilet.............ccococevvvccininaiininacna. +10,%
GATTCLON e, +10,%
& Vogerlsalat............................ 15,%

Kiferbohnen | Kiirbis | Rote Riibe

Gustosalat. ............................ 19,

Frischer Blattsalat | gebackene Hithnerfilet-
streifen

Gartensalat ....................... 6,9°.| 8,952
Signatures
(&) Ofenkarfiol ............................ 18,%°

Spitzpaprika | Mandeln | schwarzer Knoblauch

&) Rote Riibe aus der Salzkruste. .......... 19,%°

Buchweizen | Ziegenkise | Birne | Walnuss



‘Wirtshauskuchl

1/2Backhendl......................... 21,%°

Kartoffelsalat

Wiener Schnitzel

vom Kalb in der Pfanne gebacken . .. ... .... 26,%°
vom Schwein . ... 18,%°
vom Hubn .. ... 20,%°
Petersilkartoffeln

CordonBleu........................... 21,%°

vom Schwein | Rauchschinken |
Drautaler Kise | Petersilkartoffeln

DreierleivomGrill . .................... 24,0
Gegrilltes vom Schwein, Rind und Huhn |

Grillgemiise | Pommes frites |
Pfefferrahmsauce

Tafelspitz im Suppentopf .............. 35,7
Markknochen | Réstkartoffeln | Apfelkren

Cremespinat | Schnittlauchsauce

Urbani‘s Hauspfandl ................ ... 24,9

Rosa gebratenes Schweinefilet | Buttergemiise |
Champignonsauce | Spitzle

Kalbspaillard . .. ....................... 29,2

Mini-Bratkartoffeln | Rucola | Parmesan

Gerostete Leber ................... ... 25,7
Kartoffelpiiree | Apfel | Schalotten

Geschmorte Kalbsbackerl............... 26,
Fregola Sarda | Pastinake | Portweinjus

Ofenkartoffel.......................... 20,%°

Gerostete Filetstreifen vom Rind, Schwein und
Huhn | Knoblauch-Dip | gemischter Salat

Traditionelle Kirntner Nudel

Kasnudel 3 Ssick) . ......covviiiiiiiii.. 17,7
Zerlassene Butter | griiner Salat
Fleischnudel 2 Stiick) .. ..., 19,%°

Sauerkraut | Grammelschmalz

Grill & Beef

Wir legen beim Einkauf von unserem Fleisch gro-
[fen Wert auf Regionalitit und haben langjihrige

Kooperationen mit unseren ortlichen Landwirten.

Urbani‘s Bacon Burger ................. 21,

100% Rindfleisch | Bio Brioche Bun | Speck |
siiffe Schalotten | Bio Heumilchkise |
knackiger Salat | Honig-BBQ | Pommes frites

Quinoa-Kiirbis Burger.................. 20,

Kiirbis-Kichererbsen-Patty | rote Zwiebeln |
Mozzarella di Bufala | Rucola |
Curry-Mayonnaise | Pommes frites

Burger Buns sind auch glutenfrei erhiltlich!

C——~— —

Filetsteak

Ladysteak 180g ........................ 38,%
Gentleman’s Cut 250g. . ......covvvennn.... 44,"
Ribeye-Steak300g..................... 38,%

‘Beilagen

Pommes frites, Stiffkartoffel-Pommes,
Kartoffelpiiree, Brat- oder Rosmarinkartoffeln,
Speckbohnen, Grillgemiise, Salate,

Ofenkartoffel & Dip fiir jeweils............ 6,%
Frisches Knoblauchbaguette............... 5,%0
Garnelen . ... 10,%

Saucen & Dips

Cocktailsauce | Knoblauch-Dip ............ 3,%
Pfeffersauce .....ooov e, 3,9

Ketchup | Mayonnaise.................... 1,%°



‘Desserts

Schokokuchen........................... 9,%

mit fliissigem Kern | Vanilleeis

Eispalatschinke........................ 11,
Vanilleeis | Zartbitterschokolade | Schlagsahne

Marillenpalatschinke . ................... 8,
Apfel- oder Topfenstrudel............... 7,70
Orangen-Zimt Créme Briilée ... .......... 9,%

Pflaume |Pistazie

‘tisspezialiaten
Kleiner Steirer.......................... 7,2

Vanilleeis | Kiirbiskernél | Kiirbiskrokant

HeiBeliebe............................. 8,0
Vanilleeis | Himbeerragout | Schlagsahne

Eiskaffee klassisch/geriihrt ........ .. ... 8,
Doppelter Espresso | Vanilleeis | Schlagsahne

Banana Split............................ 9,
Banane | Vanilleeis | Schokosauce | Niisse
Schlagsahne
CoupeDanemark........................ 7,

Vanilleeis | Schokolade | Schlagsahne
gerostete Mandelsplitter

Hausgemachter Eierlikor optional zu jedem
Eisbecher +2,7°

Maronireis. . ..................... ... .... 9,%0

Vanilleeis | Amarenakirsche | Schlagsahne

Salzburger Nockerl (fiir zwei Personen). . . . . .. 21,

Preiselbeere | Bourbon-Vanille | Himbeersorbet

Kaiserschmarrn........................ 15,%°

Pflaumenroster oder Apfelmus
Kaiserschmarrn auch als Hauptspeise fiir 19,°

Wichtige Information:
Kaiserschmarrn und Salzburger Nockerl werden
[risch zubereitet und dauwern mindestens

30 Minuten. Von 15 bis 17 Ubr nicht erhiltlich!

AR

Ein Grofsteil
unserer Eissorten
wird im Haus
aus regionalen
Produlkten
produziert!
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